


Pauses café (5 pauses)

Pause Café
1,80 € HT par personne

Café simple

Pause 2
2,40 € HT par personne

Café & thé

Pause 3
3,20 € HT par personne
Café, thé & jus de fruits

Pause 4
4,20 € HT par personne

Café, thé, jus de fruits & 1 viennoiserie par personne
(Pain au chocolat, pain au raisin ou croissant)

Pause 5
5,70 € HT par personne

Café, café-crème ou thé, jus de fruits & 3 viennoiseries par personne
(Pain au chocolat, pain au raisin ou croissant)



IMenu 1I

Entrée
Assiette

maraichère
Vinaigrette
aux Herbes

Plat
Filet de lieu

poêlée « Orly »
Riz et Dés
de Légume
et Coulis de

Tomate Maison

Dessert
Tartelette
feuilletée

Aux Pommes

IMenu 2I

Entrée
Mosaïque de

Saint-Jacques
Sauce cocktail

Plat
Suprème
de volaille
Normande

Sauce crème
et riz blanc

Dessert
Bombe glacée

Aux deux parfums

IBoissonsI

Blanc de Blancs ou Domaine
« le Florès » de B. Chéreau

(1 bouteille pour 4 pers)

Eau Minérale

ICafé avec Angles d’OrI

IMenu 1I

Entrée
Salade de

tomates mozza-
rella

Plat
Émince

de volaille
Normande

Sauce crème
et riz blanc

Dessert
Bombe glacée

Aux Deux
Parfums

IMenu 2I

Entrée
Terrine de
canard a la

pistache
Oignons grelot et
petits cornichons

Plat
Bœuf

bourguignon
A l’ancienne

Dessert
Crème caramel

maison

IBoissonsI

Blanc de Blancs ou Domaine
« le Florès » de B. Chéreau

(1 bouteille pour 3 pers)

Eau Minérale

ICafé avec Angles d’OrI

IMenu 1I

Entrée
Éventail
d’avocat

Vinaigrette
aux Herbes

Plat
Pavé de

saumon frais
Aux Dés

de Légumes

Dessert
Éclair

au chocolat
maison

IMenu 2I

Entrée
Cocktail de

crevettes roses
Sauce Cocktail

Plat
Sauté de veau

aux olives
A l’Ancienne

Dessert
Tartelette
au citron

IBoissonsI

Blanc de Blancs ou Domaine
« le Florès » de B. Chéreau

(1 bouteille pour 3 pers)

Eau Minérale

ICafé avec Angles d’OrI

Restaurant (à 150 m de nos salles)

Formule 3 Bourgogne
200 personnes au maximum

2 Menus  :
34,50 € HT par personne

Formule 2 Bourgogne
200 personnes au maximum

2 Menus :
28,50 € HT par personne

Formule 1 Bourgogne
200 personnes au maximum

2 Menus  :
24,50 € HT par personne



Restauration sur place

6 Formules
Plateau repas froid

Sandwich ou salade + boisson + dessert : 9,50 € HT

IBoissons en SusI
Panaché Soft 1,70 €
Vin rouge 2,70 €
Vin blanc 2,70 €
Kir 2,50 €

Cidre 2,70 €
Crémant 3,20 €
Champagne 4,70 €
Café 1,80 €

Eau plate 0,85 €
Eau gazeuse 1,50 €

18,50 € HT

IArt nouveauI
Rôti de Bœuf
Rôti de Dinde

Salades Composées
Assiette de fromages

Dessert du Jour

18,50 € HT

IDesignI
Saumon fumé,

Terrine de légumes
Salades composées

Assiette de fromages
Dessert du Jour

19,50 € HT

IModerneI
Tartine de Pain

Poilâne au foie gras
Salades composées

Assiette de fromages
Dessert du Jour

22,50 € HT

IGionoI
Terrine de légume

et ses tomates confites
Assiette de charcuterie

et ses salades composées
Assiette de fromages

Fromage blanc et son coulis
de fruits rouges

22,50 € HT

ISaint-ExupéryI
Terrine de campagne

Rôti de dinde
et ses salades composées

Assiette de fromages
Tarte aux pommes

22,50 € HT

IVégétarienI
Tomate mozzarella

Terrine de légumes, tomates
confites et  salades composées

Assiette de fromages
Fromage blanc et son coulis

de fruits rouges



IBoissons en SusI
Panaché Soft 1,70 €
Vin rouge 2,70 €
Vin blanc 2,70 €
Kir 2,30 €

Cidre 2,70 €
Crémant 3,20 €
Champagne 4,70 €
Café 1,80 €

Eau plate 0,85 €
Eau gazeuse 1,50 €

Cocktail, buffet & mini-buffet

20 € HT par personne

IMini-buffetI
Plateau de viandes froides

Plateau de charcuterie
Plateau de saumon fumé
Grande salade composée

Plateau de fromages
Dessert (grande tarte ou salade de fruits)

« les mini buffets sont servis
sans maître d’hôtel »

ICocktail & buffetI
Cocktail 6 pièces 12,50 €

Cocktail 8 pièces  14,50 €

Cocktail 10 pièces 15,50 €

Cocktail 12 pièces 18,50 €

Cocktail 14 pièces 19,50 €

Cocktail 16 pièces 22,50 €

Cocktail 18 pièces 24,50 €

Cocktail 20 pièces 26,50 €

Cocktail 22 pièces 28,50 €

Cocktail enfant 8,50 €

Buffet froid 26,50 €

Buffet Chaud 30,00 €

Buffet campagnard 32,50 €

Buffet SNCF 22,00 €

Sur devis 

IService Maîtres d’hôtel I
Pour 50 à 80 personnes :

2 maîtres d’hôtel

Pour 80 à 100 personnes :
3 maîtres d’hôtel

Pour 100 à 150 personnes :
4 maîtres d’hôtel

Pour 150 à 200 personnes :
5 maîtres d’hôtel



Liste des hôtels (à moins de 5 minutes)

Pavillon de Paris ****
7, rue de Parme 75009 Paris
Tél. : 01 55 31 60 00
Fax : 01 55 31 60 01
mail@pavillondeparis.com
www.pavillondeparis.com

Hôtel de la Flèche d’or ***
29, rue d’Amsterdam
75008 Paris
Tél. : 01 48 74 06 86
Fax : 01 48 74 06 04
info@hoteldelaflechedor.com
www.hotel-paris-
flechedor.com

Hôtel de Genèvre ***
36, rue de Londres 75009 Paris
Tél. : 01 48 74 33 99
Fax : 01 40 16 96 46
infos@hotel-geneve.com
www.hotel-geneve.com

Hôtel d’Athènes ***
21, rue d’Athènes 75009 Paris
Tél. : 01 48 74 00 55
Fax : 01 42 81 04 75
hiteldathenes@tiscali.fr

RECOMMANDÉ
PAR NOS CLIENTS

Le Cardinal ***
3, rue du Cardinal Mercier
75009 Paris
Tél. : 01 40 16 30 00
Fax : 01 40 16 30 30 
resa@lecardinal.fr
www.lecardinal.fr

Hôtel Concorde
Saint-Lazare ****
108, rue Saint-Lazare
75008 Paris
Tél. : 01 40 08 44 44
Fax : 01 42 93 01 20

Hôtel Opera Deauville ***
40, rue d’ Amsterdam
75009 Paris
Tél. : 01 48 74 07 27
Fax: 01 42 81 08 00
operadeauville@Hotellerie.net

Jardin de Paris
Saint-Lazare **
53, rue d’Amsterdam
75008 Paris
Tél. : 01 48 74 79 74
Fax : 01 48 74 89 00
saintlazare@hotelsjardins
deparis.com

Jardin de Paris
Morny Saint-Lazare ***
53, rue de Liège 75009 Paris
Tél. : 01 56 02 66 00
Fax : 01 40 16 44 84
mornysaintlazare@hotels
jardinsdeparis.com

Atlantic Hôtel ***
44, rue de Londres 75008 Paris
Tél. : 01 43 87 45 40
Fax : 01 42 93 06 26
contact@atlanticparis.fr
www.atlanticparis.fr

Hôtel Ibis Paris Montmartre
5, rue Caulaincourt
75018 Paris
Tél. : 01 55 30 18 18


